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Wir verbinden fundierte Praxiserfahrung, kreatives Denken
und wirtschaftliches Verstandnis, um Gasatronomische
Betriebe gezielt weiterzuentwickeln. Von der ersten ldeen
liber die etwicklung individueller Konzepte bis zur
Gestaltung professioneller Getranke-Speisekarten,
Schulungen und Veranstaltungen begleiten wir unsere
Kunden mit personlichem Engagement und einem klaren
Blick fiir das Wesentliche. Wir glauben nicht an Losungen
von der Stange. Wir glauben an Konzepte, die zur
Personlichkeit eines Betriebs passen, seine Starken sichtbar
machen und Gasten einen Grund geben, wiederzukommen.
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PHILOSOPHIE

Wir bel BARTENDER glauben dass, erfolgreiche Gastronomie dort entsteht, wo Fachwissen auf Erfahrung,
Kreativitat, Klare Konzepte und Professionalitat und echte Menschlichkert trifft. Unsere Philosofhie ist es, Gastronomie
ganzheitlich zu verstehen. Wir betrachten nich nur einzelne Leistungen, sondern das Zusammenspiel aller Bereiche
- von der Konzeption und Beratung uber die Gastaltung von Getranke- und Speisekarten bis hin zu Schulungen,
Getrankekultur, Marketing und professionellen Eventlosungen. Dabel stehen fur und die Menschen im Mittelpunkt.
Denn hinter jedem erfolgreichen Gastronomiebetrielb stehen Menschen, die taglich Verantwortung ubernehmen,
Entscheidungen treffen und mit Ihrer Arbelt besondere Erlebnisse schaffen. Wir glaubben nich an Losungen von der
Stange. Jeder Betrieb hat seine eigene Identitat, seine Herausforderungen und seine Chancen. Unsere Aufgabe ist
es, diese zu erkennen, Potenziale sichtlbar zu machen und-gemeinsam Wege zu entwicklen, die langfristig
funktionieren. Wir mochten Gastronomen nicht einfach etwas verkaufen. Wir mochten sie verstehen, begleiten,
starken und gemeinsam imt ihnen etwas schaffen, das Bestand hat. Unser Ziel ist eine-Gastronome, die
wirtschaftlich erfolgrei. ist, professionell arbeitet und trotzdem  das bewahrt, was: sie. besonderes macht:
Personlichkelt, Gastfreundschaft und die Fahigkeit, Menschen zusammenzulbringen.




UNSERE MARKENIDENTITAT

UNSERE IDENTITAT

BARTENDER - ist ein unabhangiger,
praxisorientierter Partner fur Gastronomie, der
Erfahrung, Fachwissen und kreative Ideen in
individuelle Losungen verwandelt.

UNSERE HALTUNG

Wir begegnen unseren Kunden personlich,
ehrich und auf Augenhohe. Wir hdren zu,
denken mit und entwickeln Losungen, die zu
ihrem Betrieb und ihren Mdglichkeiten

passen.

UNSERE UBERZEUGUNG

Gastronomie ist mehr als ein Geschaft. Sie ist
Handwerk, Leidenschaft, Organisation,
Kreativitat und die Kunst, Menschen
besondere Momente zu schenken.

UNSERE ARBEITSWEISSE

Wir verbinden durchdachte Planung mit
praktischer Erfahrung. Unsere Ideen mussen
nicht nur uberzeugen, sondern sich auch im
gastronomischen Alltag bewahren.
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MOBILE
BARTENDER

Unsere professionellen Bartender
bringen ERFAHRUNG,
FACENVISSEN, EENDE NS CEA EREES!
echtes BARHANDWERK direkt zu
lhrer Veranstaltung. Egal, welche
Veranstaltungsart - wir servieren
das beste Barservice,
Aufmerksamkeit, sympatische
Betreuung und naturlich besondere
und leckere Drinks.
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KOMPLETTE SERVIGE
FUR IHR EVENI

Sie mochten sich um nichts Kummern? Wir
ubernehmen auf Wunsch die Komplette-
Service. Unsere Full-service kann beinhalten -
Von Planung bis Abbau. PROFESSIONELLE
PERSONAL, ENTERTAINMENT, DIE PERFEKTE
LOKATION, PROFESSIONELLE BARTENDER
FUR IHR EVENT, KOMPLETTES EQUIPMENT,
EINKAUF - WRENLOGISTIG, SECURITY -
SICHERHEIT, SCHUTTLE UND
TRANSPORTSERVICE, GENEHMIGUNGEN,
EINLADUNG UND GASTEMANAGEMENT,
PARKPLATZE, BESCHILDERUNGEN,
TOALLETEN usw. Leistung, die man sieht.
Qualitat, die man spurt. Ergebnisse, die
bleiben.
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Eine gute Gastronomie braucht mehr als s Fff“m ~°""E§}A" °fs‘""'§%
gutes Essen, Getranke und Mittarbeiter. Sie J[TE =2 |
braucht einen Auftritt, der sofort zeigt, wer
Sie - sind _ uRcEsSN ErinpERtEe . blelot.
BARTENDER verbindet  Gastronomie-
Erfahrung mit Desing, Kreativitat und
praktischem, modernem Know-how. Egal ob

Bar, Café, Restaurant, Ibis, Hotel oder i N\l 1 pegi
bestehende gastronomische Betriebe - wir ﬂELlGIb;US

entwickeln |hre Auftritt passend zu |hrem
Konzept. Von ersten LOGO bis zur fertigen
Speisekarte. Wir entwickeln Gestaltung, die
nicht nur gut aussieht, sondern perfekt fur
lhre Einrichtung passt und die Sie und lhr
Konzept prasentiert.




GASTRONOMIE-BERRTUNG &
KONZEPTENENTWICKLUNG

| Restanlly Morse ———28 [ Gastronomie ist Leidenschaft - aber fur
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T W ";;MSWI | mehr als gute Klche, freundlichen Service

Gioenns> — (59 e — iy und zufriedene Gaste. Es braucht ein
—Eﬁ;—;,@_fﬁ;’ e @ | et durchdachtes Konzept, klare Ablaufe, ein

— N T N Uberzeugendes Angebot und ein

e~ ot A Verstandnis, wie alle Bereiche

Foai)—> @D | S — zusammenspielen. Wir verbinden
T 5“:‘”: ~* " ‘ praktische Erfahrung aus der
: : Gastronomie mit kreativem Denken und

wirtschaftlichem Verstandnis. Wir
analysieren bestehende Strukturen,
erkennen entwicklungsmoglichkeiten
und erarbeiten individuelle Losungen, die
zU deinem Betrieb, deinen Gasten und
deinen Zielen passen.




Unser Anspruch ist es nicht, dir
theoretische Konzepte vorzulegen, die im
Alltag nicht funktionieren. Wir entwickeln
gemeinsam mit dir Ideen, die sich
praktisch umsetzen lassen und deinen
Betrieb gezielt weiterbringen. 1-
BETRIEBANALYSE & BERATUNG, 2-
KONZEPTENTWICKLUNG &
NEUAUSRICHTUNG, 3- GETRANKE &
BARKONZEPTE, 4- SERVICE, PERSONAL &
ORGANISATION, 5- WIRTSCHAFTLICHKEIT
& WEITERENTWICKLUNG. Wir kennen
Gastronomie nicht nur als der Theorie.
Unsere Arbeit verbindet langjahrige
Branchenerfahrung, Verstandnis fur den
Betriebsalltag und die Leidenschaft,
Dinge sinnvoll weiterzuentwickeln.
Unsere Ziel ist es, gemeinsam mit dir
Losungen zu entwickeln, die zu deinem
Betrieb passen, deine Starke
herausarbeiten und eine solide Grundlage
fur die weitere Entwicklung schaffen.




SGHULUNGEN &
WORKSHOPS

WISSEN VERMITTELN, FAHIGKEITEN

ENTWICKELN, BEGEISTERUNG SCHAFFEN.

Gute gastronomie entsteht durch
Menschen, die ihr Handwerk vrstehen,
gerne mit Gaste arbeiten und wissen,
worauf es im Alltag ankommt. Doch selbst
erfahrene Mitarbeiter kbnnen Neues
lernen, Ihre Fahigkeiten verbessern und
andere perspektive entdecken. Genau
dafur stehen die Schulungen und
Workshops von BARTENDER. Wir
vermitteln Fachwissen nicht nur
theoretisch, sondern machen es erlebbar.
Mit praktischen Ubungen, verstandlichen
Eklarungen und Beispielen aus dem
gastronomischen Alltag unterstutzen wir
Mitarbeiter und Fuhrungskrafte dabel, ihre
Kompetenzen auszubauen und Qualitat
bewusst zu gestalten.
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Unsere Ansatz: weniger trockene Theorie,
mehr Wissen zum Anfassen und direktes
Lernen fur die Praxis. UNSERE SCHULUNGS-
und WORKSHOPANGEBOTE - 1-
BARSCHULUNGEN & MIXOLOGIE 2-
SERVICE & GASTGEBERKOMPETENZ, 3-
TEAMTRAINING, TEAMBUILDING &
ARBEUTSORGANISATION, 4 - SPIRITUOSEN-
& GETRANKE WISSEN, 5- INDIVIDUELLE
WORKSHOPS & TEAMEVENT. Wir vermitteln
Gastronomie aus der Perspektive der Praxis.
Dabel geht es nicht darum, moglichst viel
Wissen in moglichst kurzer Zeit
unterzubringen. Entscheidend ist, dass die
Tellnehmer verstehen, warum bestimmte
Techniken, Ablaufe und Standards wichtig
sind - und wie sie diese selbst sicher
anwenden konnen. Wir verbinden
Fachkompetenz mit personlicher Betreuun,
verstandlicher Vermittlung und echter
Begeisterung fur das Handwerk.
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ENTDECKEN SIE MEHR. ENTDECKEN SIE BARTENDER.

Besuchen Sie unsere Website und entdecken Sie die
gastronomische Plattform fur alle, die Gastronomie nicht nur

eleben, sondern verstehen und mitgestalten mochten. IEIDENSCHAFT - KREATIVITAT KUNST WISSEN HANDWERK
Freuen Sie sich auf spannende Einblicke in die Welt der = 7 e ¥ i \\ :? T ¢
Gastronomie, praxisnahes Wissen, neue |deen, Inspirationen (o [ 1 P | a4 /i T e

uns interessante Geschichten aus der Branche. UNSERE LEISTUNGEN

Bleiben Sie mit uns in Verbindung! Folgen
Sie BARTENDER auf Facebook, Instagram und
weiteren Social-Media-Kanalen und
entdecken Sie, was uns bewegt, begeistert
und antreibt.

BARTENDERERHRIGastronom jepakrtn
Weil wir lieben, was wir machen,
WWwWw.bartender.mobi und leben, was wir tun!
L Q Suche

@ @bartender.nuernberg

f @Bartender.mobi




Wir freuen uns auf die
Zusammenarbeit mit
Ihnen.

+49 - 178 713 2808
+49 - |76 828556

bartender.mobi

E bartender@bartender.mobi

SeuffertstralBe 1
90443 Nurnberg Bayern
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Kleinunternehmen gemal §19 UStG. Es wird keine Umsatzsteuer ausgewiesen.
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